Spezialitat des Hauses

CHF

Entrecote Café de Paris

original serviert in der Kupferpfanne
mit feiner Krauterbutter

und Pommes frites

zusatzlich mit Gemusevariation

ab 2 Personen
pro Person 36

pro Portion 5



kalte Vorspeisen CHF
bunter Blattsalat 8.5
gemischter Salat 10.5
Tomatensalat 10.5
Appenzeller Mostbrockli - Carpaccio 15.5
Appenzeller Kase | Zwiebeln | Peperoni

Norwegisches Rauchlachstatar 17.5
Mango Chutney | Peperoni | Kapern | Toast | Butter

warme Vorspeisen

Tagessuppe 95
Bouillon | Fladli 8.5
Bouillon | Sherry 8.5



Fleisch CHF

Uberbackenes Appenzeller Steak 31

Schweinssteak | Mostbrockli | Kase | Gemisegarnitur
Pommes Frites

gebratene Kalbsleberli 33

Butter | Zwiebeln | Krduter
Rosti

gebratenes Kalbsgeschnetzeltes 35

Rahmsauce | Champignons
ROsti

gebratene Kalbsschnitzel 37

Krauterbutter | Gemiisegarnitur
Pommes Frites

rosa gebratene Rindsfiletwiirfeli Stroganoff 38
Champignons | Gurken | Peperoni | Zwiebeln

Spatzli

auf den Punkt gebratenes Rindsfilet 41

Zitronensenfsauce | Gemiisegarnitur
Pommes Frites

rosa gebratenes Lammriickenfilet 38

Vermouthsauce | Gemisegarnitur
Pommes Frites

Mistkratzerli mit frischem Rosmarin
im Ofen gebraten (25 Min)
serviert mit Pommes frites 34



Fisch CHF

gebratene Forellenfilets 33
Weissweinreduktion | Krduter | Zitrone

Reis

pochierte Seeteufelfilets 39

Limettensauce
Salzkartoffeln

pochierte Lachsfilet 36
Vermouthsauce

Reis

gebratene Riesencrevetten 34

Knoblauchmarinade | Krduterbutter

Reis



Vegetarisch

gebratene Sojakiichlein

Hafermilchsauce | Gemuisegarnitur
Spatzli

bunter Gemtuseteller

saisonales Gemiise
Pommes frites

Herkunft kann taglich andern, in der Regel
Schwein | Schweiz

Kalb | Schweiz

Rind | Schweiz | Uruguay

Gefliigel | Schweiz | Italien

Lamm | Neuseeland

wild | Osterreich

Fisch | Schweiz | Italien | Holland | Thailand
Gemise | Schweiz | Spanien
Getreideprodukte | Schweiz | Kanada
Milchprodukte | Schweiz

Eier | Schweiz

wild | Osterreich

Alle nicht in der Schweiz produzierten Produkte kdnnen mit in der Schweiz verbotenen Pflanzenschutzmitteln, Antibiotika,

Leistungsforderer, Genziichtungen hergestellt sein.

Fiir Allergiker: fragen sie bitte direkt beim Service nach, wir geben Ihnen gerne Auskunft.

29

27



Gasthaus Baren , Schlatt ~- Appenzell

Ein Auftrag - einJahr - einWerk

Es war mir cine grosse Freude, dass ich cin Werk fiir den Hauscingang des
Gasthauses Baren / Schlatt gestalten durfte. Dieser Auftrag veranlasste mich
zu grundsitzichen VUeberlegungen umd liess num endlich ¢in Werk entstchen,
das all die Gevanken ausoriickt, die ich mir in diecsem Zusammenhang
wahrend cines Jahres gemacht hatte. Ich stche nach diesem Jahr vor cinem
Werk, bas mich genauso erfreut wic es damals der Auftrag tat.

= well kein Mensch beim Verlassen des Gasthauses noch derselbe ist wie beim
Eintreten.

Warum verschiedene Farben, verschiedene Héhen der Puzzleteile?
- e weil Uber verschiedene Themen diskutiert wird in Gasthausern, wir Menschen
dabei Verschiedenes erfahren, persénlich werten und gewichten, und dabei eine
eigene Meinung weiterbilden.

Warum Pastellfarben?

=S weil ich es schon finde, wenn beim Besuch eines Gasthauses der Grundton
der Freude mitschwingt.

Warum Bliiten?
= i so wie Bliten unsere Augen erfreuen, so erfreut ein gutes Essen unseren
Kérper (Magen), ein gutes Gesprach in der Gaststube unseren Geist (Gemiit).

Warum so lange Randleisten?
- .....weil Begrenzungen und Grenzen durch einen Austausch zwischen Gast und
Gastgeber oft viel weiter gesteckt werden kénnen, und auf einmal nicht mehr da
sind, wo wir sie vermutet hétten.

All diese Gevanken stecken nicht nur im neuen Bild, sondern auch bei Euch -
Sonja und Walter - als Gastgeber. Ich filhle mich immer wohl bei Euch und
wiinsche Euch weiterhin vicle Gaste, dic .... sowicim Bild, wnd nicht wic aus dem Biloerbuch.
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